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Secanos Vivos es un modelo de produccion agraria de secano de
cereal y de vid que auna la conservacion y mejora de la
biodiversidad y la resiliencia climatica para aumentar la
rentabilidad de las explotaciones.

Su objetivo es contribuir a la preservacién a largo plazo de los
agrosistemas de secano, claves para el sector agrario y la
biodiversidad, ya que el cereal y la vid son, junto con el olivar, los
cultivos mas importantes y representativos del paisaje y la
cultura en nuestro territorio.

La extension que ocupan y las especies que albergan hacen que
sean agrosistemas esenciales para la conservacion de la
biodiversidad y la lucha contra el cambio climatico.

El sello de Secanos Vivos permite identificar alimentos con valor
anadido, elaborados a partir de las producciones de las fincas
demostrativas del proyecto, de vid y cereal en secano. Alimentos
gue fomentan campos llenos de vida.



Los alimentos con el distintivo Secanos vivos surgen de una cadena de valor para los
productos de cereal y vid de secano, en la que fincas, empresas elaboradoras y puntos
de venta aunan esfuerzos para:

Contribuir a la conservacién y mejora de la biodiversidad y la lucha contra
el cambio climatico.

Favorecer el desarrollo de los ecosistemas de secano y la rentabilidad del
sector agroalimentario a través de productos con valor anadido.

Crear tejido econémico en areas con riesgo de despoblacién.

En esta cadena de valor, la cooperacion entre fincas, empresas elaboradoras y puntos
de venta junto con la implicacion de consumidores y consumidoras responsables
permite la puesta en el mercado de productos diferenciados y de calidad, que generan
empleo y riqueza en los agrosistemas de secano del medio rural.

En este catdlogo encontraras 24 productos de la marca Secanos Vivos. Los beneficios
ambientalesy sociales generados por la compra de estos productos son el resultado del
compromiso con la produccién de alimentos respetuosos con el futuro de las
personas y del planeta.

Para mas informacién sobre Secanos Vivos puedes consultar

la pagina web del proyecto secanosvivos.seo.org

VER

Si tienes una finca, espacio de elaboracién o punto de venta y MAPA

te gustaria conocer las novedades del proyecto o involucrarte

en él escribenos a: promocion@secanosvivos.seo.org VISITAR
TIENDA

Recuerda que también puedes consultar la informaciéon
sobre los productos de Secanos Vivos en nuestra tienda
online secanosvivos.seo.org/tienda


https://secanosvivos.seo.org/mapa/
https://secanosvivos.seo.org/tienda/
https://secanosvivos.seo.org/tienda/
mailto:promocion@secanosvivos.seo.org
https://secanosvivos.seo.org
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PAN DE TRIGO
DE MASA MADRE

Pan de trigo Aragon 03, 89% integral

ELABORADORA: Ecomonegros. Panaderia
y molino ecoldgico.
LOCALIDAD: Lecifena, Zaragoza.

Hogaza y pan de molde de 500g.

Ingredientes: harina integral de trigo 89 %, agua, masa
madre (harina y agua), aceite de oliva, levadura y sal
marina.

La harina, molida en piedra para conservar el germen, es
de trigo Aragon 03, una variedad tradicional con siglos de
antiguedad. Lo que la hace una harina rica en minerales y
aminoacidos y de bajo indice glucémico.

La masa madre, ademas de contribuir a unas digestiones
mas ligeras, confiere al pan su caracteristico sabor,
esponjosidad, aroma y mayor durabilidad.

FINCA: “Acampo Armijo”
LOCALIDAD FINCA: Zaragoza.

Finca de 47,30 ha situada al sur del municipio de Zaragoza.
Forma parte de un ecosistema fragil de cultivos, pastos y
pastizales, amenazado por la erosion y la sequia.

Este paisaje ondulado, entre montes yesiferos y “vales”,
sirve de refugio a multitud de aves y fauna silvestre y esta
catalogado como Zona de Especial Proteccion de Aves
(ZEPA), Lugar de Importancia Comunitaria (LIC) y Zona de
Especial Conservacion (ZEC) por la Red Natura 2000.


https://ecomonegros.com

'HARINA DE TRIGO

Trigo duro Recio de Ronda

ELABORADORA: Harinas de Ronda.
LOCALIDAD: Malaga. i

Bolsa de 5kg, 10kg y 25kg.

Harina integral y semi-integral.
Ingredientes: 100% harina de Recio de Ronda molido a la piedra.

El Trigo Recio de Ronda, es una variedad tradicional de trigo
duro antiguo muy caracterl’stico de la Serrania de Ronda.

De este trigo se obtiene una harina muy especial, que forma
parte de la gama de harinas vivas, ideal para hacer panes,
pastas, pizzas y reposteria; proporcionando un sabor y aroma
intensos y textura abizcochada, tipico de los panes morenos-de
Andalucia.

FINCA: “La Dehesa-El Campillo”.
LOCALIDAD FINCA: Almogia, Malaga.

La finca, ubicada en un entorno con una -complejidad
paisajistica elevada, cuenta con una extension total de 1200 ha,
certificadas ecoldgicas,; de las que unas 700 ha corresponden
a monte mediterrdneo y el resto la componen cultivos de
herbaceos, olivar y almendro. Se han seleccionado 62,5 ha de
herbaceos como finca demostratlva para Secanos Vivos.

Su manejo combina el uso con ganado caprino extensivo,

ecolégico de la raza autéctona Malaguena donde también se
cultivan variedades tradicionales de cereal.



https://harinasderonda.com/
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HARINAY TRIGO
BOYHOOD
PERMACULTURE

Trigo Chamorro

ELABORADORA: Rincon del Segura.
LOCALIDAD: Villares, Albacete.

Bolsa de 800g molido y 1kg en grano.

Ingredientes: trigo chamorro en grano y molido.

Trigo de semillas antiguas seleccionadas que han sido cultivadas
solo bajo procesos naturales y segun el calendario lunar.

Una vez cosechado, se limpia y selecciona el grano que se
muele en molino de piedra de manera artesanal, una técnica
milenaria que preserva los nutrientes y el sabor auténtico a
través de una molienda lenta y natural sin aditivos.

FINCA: “La Nueva Paideia, Boyhood Permaculture Universe.”
LOCALIDAD FINCA: Rubielos Altos, Cuenca.

La finca consta/de 29 ha de las cuales 10 se encuentran
‘protegidas/ por/la/Red Natura 2000. Su manejo esta basado
len la pérmécultura, los procesos naturales del bosque y la
agric‘ultura‘ biodindmica. En ella se combinan cultivos de
olivar, azafran,/frutos secos, leguminosas, cereal tradicional y
el uso de‘lcdlmenas para la produccion de miel.

- L



http://www.lanuevapaideia.com/
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HARINA
DE ESPELTA

ELABORADORA: DeSpelta Alimentacion Ecolégica.
LOCALIDAD: Palazuelos, Guadalajara.

Bolsa de 1kg, 5kg y 20kg.

Harina fina y harina integral de espelta.

Ingredientes: harina de trigo espelta de cultivo ecolégico
molida a la piedra.

Harina fina ecoldgica de 80% de extraccién con los
granos de nuestra propia cosecha ecolégica.

Harina. integral ecoldgica con un 100% de extraccion
elaborada con los granos enteros de nuestra propia
cosecha de espelta.

FINCA: “Camino de Siguenza”
LOCALIDAD FINCA: Palazuelos, Guadalajara.

La finca de cereal de 5,12 ha de superficie forma parte de
un Mmosaico en el que predominan los cultivos cerealistas.

Su propietarioy agricultor, Francisco Juberias, comenzd
en los afnos 90 a desarrollar.la agricultura ecoldgica.
Posteriormente decidié crear valor mediante el cultivo
de multitud de trigos antiguos .100% ecoldgicos 'y la
elaboraciéon de harina y pasta con tradicionales molinos
de piedra, fundando “La Espelta y Sal SL" y creando la
marca “DeSpelta Alimentacion Ecolégica”.


https://espeltaecologica.com/espelta/6-1-espelta-ecologica-harina-fina-1-kg.html#/1-tamano-1_kg

PASTA
DE ESPELTA

ELABORADORA: DeSpelta Alimentacion Ecolégica.
LOCALIDAD: Palazuelos, Guadalajara.

Bolsa de 4009 y 10kg.

Ingredientes: harina fina de espelta (80% de extraccion)
Yy agua.

Pasta ecoldgica artesanal elaborada con nuestra harina
de espelta, obteniendo los garganelli y penne estriados.

El secado a baja temperatura favorece la conservaciéon
de las propiedades organolépticas 'y . nutricionales,
creando un producto saludable y de calidad.

La espelta da un sabor delicado e intenso. Sus formas
penne y garganelli ofrecen una textura muy.carnosa y
gue favorece la adherencia de las salsas.

FINCA: “Camino de Siglenza”
LOCALIDAD FINCA: Palazuelos, Guadalajara.

La finca de cereal de 5,12 ha.de superficie forma parte
de un mosaico en el que predominan los cultivos
cerealistas.

Su propietarioy agricultor, Francisco Juberias, comenzd
en los afnos 90 a desarrollar la agricultura ecoldgica.
Posteriormente decidid crear valor mediante el cultivo
de multitud de trigos antiguos 100% ecoldgicos y la
elaboracién de harina y pasta con tradicionales molinos
de piedra, fundando “La Espelta y Sal SL” y creando la
marca “DeSpelta Alimentacion Ecoldgica”.



https://espeltaecologica.com/4-pasta-ecologica#/4-tamano-04_kg

PASTA BLANCA
Y PASTA INTEGRAL

Sémola de trigo duro

ELABORADORA: Spiga Negra. Molino ecolégico
y obrador de pasta artesana.

LOCALIDAD: Humilladero, Malaga.
Bolsa de 400g.

Ingredientes: Sémola de trigo duro de cultivo ecolégico
y agua. SIN trazas de huevo, lacteos, soja o frutos secos.
Contiene gluten.

Pasta Clasica (sémola de trigo duro) y pasta Origenes
(sémola de trigo duro integral) de calidad superior
elaboradas con sémola de trigo duro de nuestro propio
molino utilizando el método tradicional (molde de
bronce y secado a baja temperatura) para respetar las
cualidades,sabor y aroma del grano.

Secado lento a
baja temperatura:
conserva los
nutrientes.

Molde de bronce:
rugosidad natural,

También comercializan harina de trigo duro, y harina
integral de trigo duro.

0% MACC FINCA: “La Dehesa-El Campillo”

6-8 Min. LOCALIDAD FINCA: Almogia, Malaga.
@ @ La finca, ubicada en un entorno con una complejidad
paisajistica elevada, cuenta con una extension total de
1200 ha certificadas ecolégicas, de las que unas 700 ha
corresponden a monte mediterraneo y el resto la
componen cultivos de herbaceos, olivar y almendro. Se
han seleccionado 62,5 ha de herbaceos como finca
demostrativa para Secanos Vivos.

Su manejo combina el uso con ganado caprino extensivo
ecolégico de la raza autéctona Malaguefia, donde
también se cultivan variedades tradicionales de cereal.


https://spiganegra.com/contacto/

ESPIRALES
DEPASTA

Varledades de trlgo duro
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Esplrales de pasta de dlferentes Varledades de trlgo duro
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3 .seca a baja temperatura para meJor.ar Ia calldad %

propledades nu,trlmonales } D5 L oo I
FINCA:“Perillara” e L
R 5 oc L’OCALIDAD FINCA Pifel de Aban \z/alladohd

| o Es una flnca familiar que desde']990 vlené trabajando

tecnlcas agrlcolas enfocadas a Ia.ecologla La flnca estd .
o enclavada en un palsaje de mosalco sobre 1os paramos _

. calizos de amplias SUperf|C|es de cul‘tl\(o de cereal. En él

- se SIembran trlgos duros recuperados de varledades



https://www.facebook.com/LaSolanaBelen/?locale=es_ES
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CERVEZA

Cerveza Rubia Eco

ELABORADORA: Cervezas Bandolera.
LOCALIDAD: Algallarin, Cérdoba
BOTELLA DE: 33cl

Ingredientes: agua, malta de cebada, lupulo y levadura.

Cerveza: rubia de -alta fermentacién elaborada de
manera _artesanal con malta de cebada y Idpulo
procedentes de agricultura ecolégica, que aportan
equilibrio en sabor y aroma.

5% \Vol. Alc.

FINCA: “Dehesa del Hornillo”
LOCALIDAD FINCA: La Campana, Sevilla.

La finca "Dehesa del Hornillo", de 10,5 ha, se ubica al sur
del' municipio de La Campana, en_ plena campifa
sevillana. Situada en un entorno de complejidad
paisajistica intermedia dominada por cultivos de olivar y
herbaceos.

La finca se enclava en un terreno de varias parcelas de
olivar centenario tradicional y tierra calma en secano,
ambos cultivos ecoldgicos.


https://www.cervezasbandolera.com/tienda/
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EGO VINUM ORANGE

Vino blanco.. \(ariedé'd 'Air}réh']OO%
IGP Vinos de la Tierra de Castilla

BODEGA: La Bodega de las Estrellas.
LOCALIDAD BODEGA: Valdepenas, Ciudad Real.
BOTELLA DE: 750ml.

Vino de uva blanca, procedente de viejos vifiedos de
secano cultivados en vaso.

Su elaboracién recupera la mas antigua tradicion local de
afadir “madre” a las tinajas de barro. Se macera y
fermenta durante 12 dias con toda su piely pepitas, lo que
le aporta su color anaranjado y su estructura masintensa.

Sin sulfitos ni otros aditivos.

Su aroma combina frutos secos y balsdmicos con un
toque ligeramente mineral. Voluminoso y complejo en
boca, es de largo y amable postgusto.

FINCA: “Norivia”
LOCALIDAD FINCA: Valdepefias, Ciudad Real.

Vifledos familiares localizados en el término municipal de
Valdepefas, pertenecientes a su Indicacion Geografica
Protegida.

Luis y Mari, quienes tienen la propiedad de la finca,
cuidan con esmero estos vifiedos centenarios con cepa
“en vaso”, bajo un manejo ecoldgico. Sus prioridades son
la calidad enla-uvay el incremento de la biodiversidad en
el paisajey la fertilidad en el suelo.



https://labodegadelasestrellas.com/producto/ego-vinum-orange-airen/

DIONISOS TIERRA

Vino tinto joven. Variedad Tempranillo 80%
y Cabernet Sauvignon 20%
IGP Vinos de la Tierra de Castilla

BODEGA: La Bodega de las Estrellas.
LOCALIDAD BODEGA: Valdepenas, Ciudad Real.
BOTELLA DE: 750ml.

Vino deuva Tempranillo de los viejos vinedos de secano
del ecotipo local Cencibel junto con la Cabernet
Sauvignon.

Ambas variedades fermentan en tradicionales tinajas de
barro con su propia levadura. Madura conjuntamente
en barricas de roble francés durante 12 meses, en la
cuevaa 9 metros de profundidad.

Sin sulfitos ni otros aditivos.

Vino con sugerentes reflejos morados y elegantes
aromas centrales de caracter mineral. Voluptuoso en
boca con la dulzura frutal de bayas rojas y matices
especiados.

FINCA: “El Corcobillo”
LOCALIDAD FINCA: Valdepenas, Ciudad Real.

o ) COMPAS de 1g 1, 4 *
- s ’

“El Corcobillo”, de 1,44 ha, se enclava en un paisaje de
complejidad paisajistica elevada, entre olivos y cultivos

.

DIONISOS , de cereal.

fzw Sus viejas cepas, con mas de 80 afos, estan plantadas y
conducidas en cepa baja “en vaso”, variedad Cencibel. La
Agricultura Biolégica- ha sido desde siempre su
compromiso con la Tierra, implementando el calendario
lunar en las labores del vifiedo.



https://labodegadelasestrellas.com/producto/dionisos-tierra/

EL INOLVIDADO

Vino Tinto.
Variedad Garnacha tinta 100%

BODEGA: Proyecto Los Aires.
LOCALIDAD BODEGA: Toledo.
BOTELLA DE: 750ml.

Vino tinto natural de uva garnacha. Vinificaciéon con 50%
de la uva mediante prensa directa y 50% con maceracion
de racimo entero.

Crianza con sus lias finas durante 6 mesesy embotellado
sin filtrar ni clarificar.

Vino tinto de capa baja, ligero y con poco alcohol;
proximo al rosado. Confiere una sensacion refrescante,
pensada para climas céalidos.

Alejandose del binomio vino tinto - carne roja, marida
con verduras, pasta, carnes blancas y aperitivos.

FINCA: “El Tinto”
LOCALIDAD FINCA: Arcicdllar, Toledo.

El vinedo “El Tinto” cuenta con 2,5 ha en conversion
ecoldgica y agricultura regenerativa.

Las cepas de garnacha de 30 afos en secano forman
parte de un entorno de complejidad paisajistica simple,
en el que predominan los cultivos de vinedos y herbaceos.



https://proyectolosaires.com/categoria-producto/vino/
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0y PIES VIEIDS

Pl ES IRRACIONAL

Orange Wine. Variedad Airén 100%
IGP Vinos de la Tierra de Castilla

BODEGA: Pies Viejos, parajesy vifedos.

LOCALIDAD BODEGA: Valdepenas, Ciudad Real.

BOTELLA DE: 750ml.

Vino blanco sin filtrar,” macerado con pieles y de
fermentacién espontdnea.

Permanece 80 dias en contacto con las pieles a .baja
temperatura. Posteriormente se descuba, prensa y es
sometido a una crianza en huevos de barro durante 5
meses y a una crianza parcial de 3 meses en barrica de
roble francés de grano fino. Esta se hace bajo velo de flor
en damajuana de cristal, lo que le confiere una rica
salinidad y enorme complejidad.

En boca presenta“una elegante acidez, boca untuosa,
cremosa y amplia desde el principio. Aparecen aromas de
almendras y avellanas, hierba Luisa, naranja escarchada y
sutiles notas de pasteleria y lia fina.

FINCA: “Casa Rana”
LOCALIDAD FINCA: San Carlos del Valle, Ciudad Real.

La finca, de 131 ha estd situada en plena meseta
castellano-manchega, en los Campos de Montiel,
concretamente bajo la falda de La Sierra de San Carlos del
Valle, a 785 metros de altitud.

Sus vifas de 86 anos, reciben un manejo ecolégico y
respetuoso con la naturaleza, y estan enclavadas en un
mosaico paisajistico de complejidad intermedia.


https://piesviejos.com/producto/caja-de-pi-es-irraccional/

MONTESNEGROS
Vino tinto. Variedad Mazuela 100%

BODEGA: Bodega El Vino del Desierto.

LOCALIDAD BODEGA: Lanaja, Huesca.
BOTELLA DE: 750ml.

Vino que expresa al maximo la personalidad de la Mazuela
qgue nace en el desierto de Los Monegros. Tras su
fermentacion envejece 15 meses en barrica de roble francés
y descansa 24 meses en botella, adquiriendo una
complejidad Unica.

Vino con un punto licoroso, maduro y alta concentracion de
azUcares  por las condiciones de maduracién de la uva
durante el verano, con mucho calor y muy poca agua.

Son vinos con volumen en boca y una estructura con
mucha personalidad que reflejan la tipicidad del paisaje y
sus contrastes climatoldgicos.

FINCA: “La Sardiruela”
LOCALIDAD FINCA: Lanaja, Huesca.

La finca, de 3,7 has, se encuentra en el corazén de la
Comarca de Los Monegros y estd compuesta por vifledos
tradicionales de Garnacha, Mazuela, Macabeo o Alcanén, en
secano y con una peculiar formacién de tradicion familiar
en vaso semi-apoyado. Este paraje conserva un mosaico de
cultivos de secano con franjas de vegetacion natural, un
habitat perfecto de aves esteparias como el sisdn, la carraca
o la ganga ortega.

:‘}él eTe
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https://elvinodeldesierto.com/vino/montes-negros/

SED

Vinto tinto. Variedad Garnacha tinta 65%,
Mazuela 30% y Syrah 5%

BODEGA: Bodega El Vino del Desierto.
LOCALIDAD BODEGA: Lanaja, Huesca.
BOTELLA DE: 750ml.

Sed ha descansado en barrica de roble americano
durante 12 meses y 12 meses en botella.

Compuesto por una mezcla de affladas Unica, un “Super
Blending” que nace desde los Vifiedos del Desierto.

Su personalidad - se forja por las condiciones de
maduracion de la uva durante el verano, con mucho
calor y muy poca agua.

Estos contrastes climatoldgicos le confieren la fuerza y el
caracter de |la estepa monegrina.

i wvime i
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FINCA: “La Sardiruela”
LOCALIDAD FINCA: Lanaja, Huesca.

La finca, de 3,7 ha, se encuentra en el corazéon de la
Comarca de Los Monegros y esta compuesta por vihedos
tradicionales de Garnacha, Mazuela, Macabeo o Alcanon,
en secano y con una peculiar formacién de tradicion
familiar en vaso semi-apoyado.

Este paraje conserva un mosaico de cultivos de secano con
franjas de vegetacion natural, un habitat perfecto.de aves
esteparias como el sisén, la carraca o la ganga ortega:s



https://elvinodeldesierto.com/vino/sed/

VERA VIDES

Vino tinto fino. Variedad Tempranillo 75%
y Bobal, Garnacha y Albillo 25%
D.O. Ribera del Duero

BODEGA: Bodega Magna Vides.
LOCALIDAD BODEGA: La Aguilera, Burgos.
BOTELLA DE: 750ml.

Tinto Fino es una adaptacion del Tempranillo a la region,
con un 25% de Bobal, Garnacha y Albillo.

Fermentacion durante 10 meses en depdsito de Inox y
barricas de 500 litros de roble francés.

Vera Vides es una demostracion de que otro Ribera es
posible: mas aromatico, aqgil, fresco y divertido. Jugoso,
floral y cautivador, es el tipo de vino que querras beber
ligeramente frio, mostrando sabores a granada y fresa
silvestre, con una acidez vibrante y un nivel de alcohol
refrescantemente bajo.

FINCA: “Las Carranchas”
LOCALIDAD FINCA: La Aguilera, Burgos.

RIBERA DEL DUERO

Un paraje de elevada complejidad paisajistica y
abundancia de vegetacion natural. Con un total de 30
has de vifledo en secano, Magna Vides recupera
variedades tradicionales como Albillo Mayor, Bobal,
Garnachas Blanca o Tintorera, Pirulesa y Alarije a partir
de cepas: antiguas de entre 70 y 110 afos. Un tesoro
patrimonial - cuidado con esmero para que siga su
camino a través del tiempo.



https://magnavides.com/producto/vera-vides/

VISITAR
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EL HOLGAZAN

Vino tinto fino.
Variedad Tempranillo 100%
D.O Ribera del Duero

BODEGA: Bodegas Marta Maté.
LOCALIDAD BODEGA: Tubilla del Lago, Burgos.
' BOTELLA DE: 750ml.

Vino de 8 dias de maceracion, 6 meses en barricas de
roble francés y 6 meses en depdsitos de hormigon.

Elaboracion respetuosa y sostenible desde el origen
hasta la bodega. Vino con bajo contenido en sulfitos.

Un vino intenso en color y aromas a la vez que muy
agradable en boca, con la persistencia justa que anima
a acabar la copa. Es el hermano pequefo, divertido y
sofador.

FINCA: “Malacuera”
LOCALIDAD FINCA: Tubilla del Lago, Burgos.

La finca “Malacuera”, de 3,20 has, en secano a 900 m de
altitud y con la influencia microclimatica de la sierra de
Cervera. Su manejo es ecolégico y con practicas
agrondmicas en torno a la minima intervencién, para
mejorar la vida del suelo.

Paisaje de mosaico mediterraneo con predominio del
cultivo de vifiedo y cereal, entre paramos y valles, con
manchas amplias- de monte autéctono, de sabina. y
enebro, acompanados de quejigos y arbustos y de
pinares milenarios.



https://www.martamate.com/tienda-online/producto/el-holgazan-2022/
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VINAS DEL LAGO

Vino tinto fino. Variedad Tempranillo 88%,
Albillo 5% y Garnacha 7%
D.O Ribera del Duero

BODEGA: Bodegas Marta Maté.
LOCALIDAD BODEGA: Tubilla del Lago, Burgos.
BOTELLA DE: 750ml.

Vino de 8 dias de maceraciéon y 12 meses en barricas de
roble francés. Ensamblaje y afinado final en hormigdén
durante 6 meses.

Vino intenso en aromas y de marcada acidez. Este vino
es la expresion de la viticultura ancestral de Tubilla del
Lago. Un singular Ribera del Duero.

Bajo contenido en sulfitos.

FINCA: “Malacuera”
LOCALIDAD FINCA: Tubilla del Lago, Burgos.

La finca “Malacuera”, de 3,20 has, en secano a 900 m de
altitud y con la influencia microclimatica de la sierra de
Cervera. Su manejo es ecol con practicas
agronémicas en torno a la m ervencion, para
~mejorar-la vida del suelo.

BODEGAS MARTA MATE
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https://www.martamate.com/tienda-online/producto/vinas-del-lago-2019/
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TIENDA

EDALO

Vino blanco.
Variedad Zalema 100%
D.O. Condado de Huelva

BODEGA: Bodegas Contreras Ruiz.
LOCALIDAD BODEGA: Rociana del Condadoe, Huelva.
BOTELLA DE: 750ml.

Vino inspirado en nuestro caracter y‘paisaje. Un'vino que
habla del entorno natural, mediterraneo y atlantico, de la
alegria y vitalidad del sur.

Elaborado a partir de un suave prensado, seleccionando
solamente mosto flor, un 40% de la extraccidn que
posteriormente fermenta a baja temperatura.

Vino de color brillante amarillo pajizo. En boca muy
afrutado de entrada, fresco y envolvente.

FINCA: “Pinalillo” y “Carrascales”
LOCALIDAD FINCA: Rociana del Condado, Huelva.

Situadas en las proximidades del Parque Nacional de
Doflana, las fincas Barredero, Carrascales y. Pinalillo
suman 16,51 ha, donde mantienen la variedad tradicional
de uva Zalema.

Con diversidad de parcelas y manejo; ecoldgicas y
convencionales, en vaso y en espaldera. El entorno
expresa una complejidad paisajistica intermedia con
personalidad = atlantica y esencia salina, donde
predominan los cultivos de herbaceos, vifedos y olivar.



https://contrerasruiz.com/producto/edalo-blanco-eco/

VISITAR
TIENDA

EL SUENO DEL NINO

Vino blanco.
Variedad Zalema 100%

BODEGA: Bodegas Contreras Ruiz.
LOCALIDAD BODEGA: Rociana del Condado, Huelva.
BOTELLA DE: 750ml.

Es la “nifa mimada”, la variedad local principal de la
comarca de Dofiana. Una version natural, con acento,
que recoge los extremos del suelo y la personalidad de
la uva.

Fermentacion con “pie de cuba” elaborado en el vifledo
a partir de levadura indigena de la uva. Una parte del
vino fermenta en acero inoxidable, otra en vasija de barro
y otra en barricas de roble francés, con posterior crianza
sobre lias durante 7 meses.

Vino de color amarillo pajizo. En boca salino y sedoso.
Persistente final citrico.

FINCA: “Carrascales”
LOCALIDAD FINCA: Rociana del Condado, Huelva.

Situadas en las proximidades del Parque Nacional de
Dofana, donde mantienen la variedad tradicional de uva
Zalema.

Con diversidad de parcelas y manejo; ecoldgicas y
convencionales, en vaso y en espaldera. El entorno
expresa una complejidad paisajistica intermedia con
personalidad atldntica y esencia salina, donde
predominan los cultivos de herbaceos, vinedos y olivar.



https://contrerasruiz.com
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LOCALIDAD BODEGA: Montilla, C6
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BOTELLA DE:. 750ml.

. Se seleccrona solo el mosto Iagrlma procedente de -
-estrUJado de la uva en una prensa neumatica, se

va-ried'ad ‘Después de realizar una prirﬁera fer'menta‘cién i _
- en depOSlto de acero. inoxidable, es trasegado a tmaias " S

fermenta a temperatura controlada entre 18 vy 20° =
conservando asi todos los aromas caracteristicos de la

donde permanece hasta su desllo y posterlor

' emboteﬂado

vColor Amarlllo palldo con tonahdades ollvaceas En boca
‘es seco, fresco y envolvente algo sallno Ilgero \Y de

equmbrada acidez. ok

R FINCA, “EIBarco y“La Bodega S i e T
7t *LOCALIDAD FINCA Slerl’a de Montllla Cordoba e b

. \fnedos cultlvados en la Slerra de Montllla
 concretamente de Ias parcelas del Alto Benavente “la
‘Bodega” y “el Barco, con una medla de edad de las

cepas de unos 25 afios. Vifias en vaso, de la variedad

: Pedro X|menez con maneJo convencaonal Vifiedos
‘ ' ublcados en‘tre~ parcelas de ollvar trad1C|onaI y otros -.' o
= vmedos en un entorno COn una complejldad palsajlstlca

- mtermedla ' B s



https://losraigones.com/producto/vino-de-tinaja-botella-75-cl/
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TIENDA

PRELVM “Paisaje Vivo”

Vino Blanco.
Coupage de variedades blancas

Vino Clarete.
Coupage de variedades tintas y blancas

Vino Tinto. . .
Coupage de variedades tintas

IGP Vino de la Tierra de Extremadura

VITICULTOR: Juan Leandro Romero.
LOCALIDAD BODEGA: - El Raposo, Badajoz.
BOTELLA DE: 750ml.

Son vinos elaborados con uva procedente de vifedo
Ecolégico. Fermentan con sus levaduras indigenas vy
permanecen mas de 100 dias junto a sus pieles en anforas
(tinajas) de barro donde permanecen durante su maduracion.

Vino Blanco
Embotellado sin clarificar, sin estabilizary:sin filtrar.

Presenta un color-amarillo con tonalidades doradas, limpioy
brillante. En nariz es elegante y sapido, desfila notas a pera y
limén exprimido. En boca es de entrada ligera, frescoy con un
largo postgusto.



https://bodegas.bio/bodega/juan-leandro-romero-viticultor/

Vino Clarete

El clarete es la vinificacion de todas las variedades
mezcladas con claro predominio de las variedades blancas
sobre las tintas.

Embotellado sin clarificar, sin estabilizar y sin filtrar.
Presenta un color rosa grosella, con ligeras tonalidades
granates. En nariz recuerda a frutas rojas acidas, grosellas y
arandanos, con un elegante fondo balsamico. En boca es
de entrada suave, paso ligero con ligera estructura y
persistencia media. Facil de beber que invita a una
segunda copa.

Vino Tinto

Embotellado sin clarificar, sin estabilizar y sin filtrar.
Presenta un color granate, bien cubierto con capa media,
limpio y brillante.

En nariz ofrece toques a regaliz, fruta azul con un perfil
etéreo, ardndanosy ciruelas sanguinas, semillas de hinojoy
cacao fermentado. En boca es carnoso y corpulento, con
caracter continental, fresco y voluminoso.

FINCA: “Bejico” y “Vega Santa Isabel”
LOCALIDAD FINCA: Usagrey Bienvenida, Badajoz.

Las parcelas "Bejico", en Usagre, y "Vega Sta. Isabel", en
Bienvenida, suman un total de 8,04 ha.

Se trata de una explotacion con vifiedos ecolégicos en vaso que
se siguen cultivando como lo hacian nuestros antepasados,
trabajando los vifiedos con la minima intervencion posible. Las
vides son el cultivo predominante en la zona, seguido de
herbaceos  y olivar, en un entorno, con una complejidad
paisajistica intermedia.



VISITAR
TIENDA

ORANGE WINE

Orange Wine. Variedad Airén 100%
IGPVinos de la Tierra de Castilla

BODEGA: Pies Viegjos, parajesy vifedos.
LOCALIDAD BODEGA: Valdepenas, Ciudad Real.
BOTELLA DE: 750ml.

Vino blanco macerado en pieles, un vino de agricultura
ecolégica y respetuosa con la naturaleza.

Maceracion en frio y fermentacion espontanea.
Permanecen 99 dias en contacto con las pieles a baja
temperatura.

Posteriormente se descuba, prensa y permanece en
huevos de barro durante 5 meses.

Sin filtrar.

En boca persuasiva, generosa y amplia desde el
principio. Aparecen aromas a piel seca de naranja,
camomila, flor seca de jazmin, fruta de hueso, hinojo,
breva, notas herbdaceas y caracter calizo.

FINCA: “Casa Rana”
LOCALIDAD FINCA: San Carlos del Valle, Ciudad Real.

La finca, de 1,31 ha estd situada en plena meseta
castellano-manchega, en 1os Campos de Montiel, By Pis Vibos
concretamente bajo la falda de La Sierra de San.Carlos
del Valle, a 785 metros de altitud.

'_'_‘—————___———-—'_'_'_._F
IO BLANCO ATREN - TYIRAS MUY VDR

2021

Sus vifas ecoldgicas de variedad Airén, de 86 anos,
estdn enclavadas en un mosaico paisajistico de
complejidad intermedia. Su produccion esta destinad>
a la elaboracion de la linea de vinos Orange Wirc by
Pies Viejos.


https://piesviejos.com/orange-wine/
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PR secanosvivos.sec.org - -

'secanosvivos.seo.org/tienda



https://secanosvivos.seo.org
https://secanosvivos.seo.org/tienda/
mailto:promocion@secanosvivos.seo.org

Proyecto de: Financiado por:

; * . Plan de Recuperacion, R Finan_(fiado por
B N Transformacién W |2 Union Europea
. . * * . - * 4k
SEO Bl rd Llf_e Fundacion Biodiversidad * ‘ Yy Resiliencia NextGenerationEU

Secanos Vivos es un proyecto de SEO/BirdLife que cuenta con el apoyo de la Fundacién Biodiversidad del Ministerio para la Transicion Ecoldgica
y el Reto Demografico (MITECO) en el marco del Plan de Recuperacidn, Transformacién y Resiliencia (PRTR), financiado por la Unién Europea - NextGenerationEU.






